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Albumina d'vovo biologica per la chiarificazione dei Vini

Prodotto idoneo alla produzione di Vini bio-
logici, secondo il Peg. 203/12.

e estremamente reattiva nei con-
fronti dei fannini, e trova quindi impiego oltre
che per ilimpidire le masse, anche per elimi-
nare le frazioni fanniche pio astringenti pre-
senti nei vini sotfoposti a pressature spinte,
o gudlora si desideri smussare eventudl
asperitd gustative di vini rossi ancora non
sufficientemente maturi.

lega i polifenoli instakili, in partico-
lar modo quelli responsdbili della tonalitd gial-
la, consentendo un miglioramento della tona-
litd e della stabilitd del colore dei vini.

Grazie ai bassi dosagai a cui Viene impiegata,
rispefta le caratteristiche aromatiche dei vini
frattati, risultando meno aggressiva a livello
organolettico rispetto alla gelatina.

e una proteina purissinma, ad ele-
vata atfivitd, di facile preparazione e con
rapido effetto chiarificante.
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Preparare una dispersione al 5% in acgua e
lasciarla rigonfiare agitando di tanto in fanfo.
Aggiungere a Poco a poco la soluzione cosi
otfenuta al vino da chiarificare avendo cura
di mantenere la massa sotto agitazione.
Attendere 2448 ore per la sedimentazione
complefa.

10 o/l a seconda delle necessitd, in even-
fuale associazione con 10-50 ¢/l di Bento-
white Gran.

Gi consiglia di effettuare preventivamente
alcune prove su piccola scala per stapilire il
corretto dosaggio da impiegare al fine di
raggiungere il risultato organolettico deside-
rato.

Sacchetti da 500 g.
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