FISHCOLL BIO

Colla di Pesce di origine Biologica

CARATTERISTICHE TECNICHE

FISHCOLL BIO e un chiarificante proteico a base di colla di pesce ottenuta da materie
prime di origine biologica . FISHCOLL BIO ha un grado Bloom elevato, e facilmente
solubile in acqua tiepida ed é utilizzabile nella produzione di vini biologici  di pregio.

FISHCOLL BIO inoltre € un chiarificante proteico “esente da allergeni”, secondo quando
prescritto dalle Direttive CE 89/2003, 77/2004, 63/2005 e dal Decreto Legislativo 114
dell’8/2/2013.

APPLICAZIONI
FISHCOLL BIO e un ottimo chiarificante per i Vini Biologici Bianchi, Rosati e Rossi di
qualita.

La chiarifica con FISHCOLL BIO permette di ottenere:

= maggiore limpidezza
= migliore filtrabilita
= rispetto del quadro aromatico

FISCHCOLL BIO e un chiarificante in linea con le normative sulla produzione dei vini

Biologici, non € allergenico, agisce a bassi dosaggi e puo essere conveniente impiegato in
tutto il ciclo produttivo dalla pulizia dei mosti alla stabilizzazione dei vini.

MODALITA' D'USO E DOSI D'IMPIEGO
Disperdere FISHCOLL BIO in 10-20 volumi di acqua tiepida. Aggiungere la soluzione
ottenuta omogeneizzandola accuratamente alla massa da chiarificare.

Dosi: da 0,5 a 2 g/hl nei vini bianchi e rosati; fino a 4-5 g/hl nei vini rossi.

COMPOSIZIONE
Colla di pesce Biologica .

CONFEZIONI
Pacchi: 1kg

PRODOTTO DI ORIGINE BIOLOGICA
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