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SPECIFICHE TECNICHE 
 

 
METODO 

ANALITICO(*)  

 
VALORI LIMITE 
(di legge o interni)  

 
VALORI MEDI 

(dal Controllo Qualità)  
    
Stato fisico DC 1.01 polvere polvere 
Colore DC 1.02 bianco-crema bianco-crema 
Odore DC 1.03 caratteristico caratteristico 
    
Azoto DC 2.04 min 14% 15% 
Ceneri DC 1.07 Max 2% 2% 
Umidità DC 1.06 Max 18% 10% 
pH (sol. 1%) DC 1.05 5,0 - 8,0 6 - 7 
Disperdibilità DC 1.04 buona buona 
Cessioni organolettiche DC 9.11 assenti assenti 
    
Sostanze tossiche Informazione tecnica assenti conforme 
Arsenico Spettrofotometria A.A. < 1 p.p.m. conforme 
Piombo Spettrofotometria A.A. < 5 p.p.m. conforme 
Batteri totali Conta su piastra Max 1.000 / g conforme 
Salmonella Conta su piastra Assente in 25 g conforme 
E.Coli Conta su piastra Assente in 1 g conforme 
    
 (*) I metodi sono disponibili 

su richiesta   

    
CLASSIFICAZIONI  E DICHIARAZIONI  
  

Conformità a norme Reg. CE 606/2009 – Codex OIV (enologia) 

Prodotto ottenuto da materie prime biologiche (come da Reg. CE 
203/2012) 

Limitazioni d’uso = 

Termine minimo di conservazione = 

Classificazione Sicurezza Non classificato. Scheda di sicurezza disponibile su richiesta. 

Classificazione ADR Non classificato 

OGM Non contiene OGM; non proviene da OGM 

Allergeni Contiene derivati di pesce, esenti da indicazione sull’etichetta dei 
vini trattati (all. IIIbis Dir. 2007/68/CE). 

Altre dichiarazioni Sistema Gestione Qualità Dal Cin Gildo Spa certificato secondo la 
norma ISO9001:2008 (n. 1713  Certiquality) 

Certificazione biologica n. 03 7766 - Organismo di controllo 
autorizzato dal MIPAAF IT BIO 007 (Bioagricert) 

  
 
CONFEZIONI E IMMAGAZZINAMENTO  NOTE  
Sacchetti da 0,5 Kg (cod. 9343) 
 
Mantenere il prodotto nella sua confezione integra in 
luogo protetto, al riparo dall’umidità. 
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