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Integratore bilanciato a base di scorze di lievito biologiche

Prodotto idoneo alla produzione di vini bio-
logici, secondo il RPeg. 203/12.

e un integratore completo che
puO essere impiegato sia d inizio sia a 1/ del-
la fermentazione, soprattutto guando sia
necessario usare un uNico prodotto per
soddisfare tutte le esigenze del lievito. Lazo-
to fornifo consente il regolare metabolismo
Qel lievito; le pareti cellulari e le fibre tipo Po-
linmersei garantiscono la defossificazione del
mezzo e ld regolazione della cinetica fermen-
fativa; le frazioni lipidiche licerate dalle pareti
cellulari aiutano il ievito ad adattarsi alla cre-
scente concentrazione alcolica.
non contiene anmmonio solfato, quindi & par-
ficolarmente raccomandato in caso si lavori
in riduzione o con mosti di varietd che svi-
luppano faciimente note di ridotto.
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Disperdere completamente il prodotto in po-
ca acgud, Mosto o Vino e aggiungere alla
massa da trattare.

In fermentazione e rifermentazione: 20-60
a/nl.

Sacchetti da 1kg.

Mantenere il prodotto rnella sua confezione
integra in luogo fresco e protefto.
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